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WEBER-VONESCH

Argonne Weiss Ay Grand Cru
2011

Typ Schaumwein
Herkunft Frankreich, Champagne
Ausschanktemperatur 8-12°C
Alkoholgehalt 12 %
Traubensorten Chardonnay, Pinot Noir
Ausbau Flaschengarung
Passt zu Apéro, Fisch, Geflugel, Kalb,

Meeresfrichte
Grosse 75cl
Jahrgang 2011
Artikelnummer 95007181
Bemerkungen

Gerade mit Blattgold bedeckt, schitzt Argonne die Fusionsverbindung zwischen
Weinberg und Wald der beiden grossen historischen Béden, auf denen Champagner
und seine Aura im 18. Jahrhundert errichtet wurden. Es erzahlt von der Symbiose
zwischen Ay-Wein und dem Argonner Wald, dessen grosse Eichen bis Mitte des 20.
Jahrhunderts alle Champagnerweine hervorbrachten. Sébastien Le Golvet ist heute
sicherlich der einzige Kellermeister, der diese lebendige Beziehung zwischen
delikatem Wein und neuen Eichenfassern beherrscht.Nur sehr grol3e Jahrgange
kdénnen Uber die fruchtbare Vereinigung von Schonheit und Tier herrschen. Auf diese
Weise entstehen aussergewdhnliche Kunstwerke, die in der Champagne einzigartig

und einzigartig sind. Die Trauben stammen aus einer legendaren Parzelle in der
Champagne: Les Valnons. Les Chardonnays vom Grundsttick Croix-Courcelles im
Herzen des Terroirs Ay Grand Cru direkt Gber der Kiste von Chatillon runden die
Mischung ab.

Degustationsnotizen

Ein goldenes Kleid mit feinen Blasen. Die erste Nase ist sehr zart und erinnert an
Weinpfirsich. Im Laufe der Minuten erwarmt sich der Wein und 6ffnet sich mit
Gebacknoten von getrockneten Friichten und stissen Gewtirzen. Die
Kalksteinmineralitat des Ay-Terroirs ist nie weit entfernt und unterstreicht die luftige
und zarte Seite dieses grossartigen Jahrgangs. Schliesslich laden Noten von
Orangenblite und Kakao zu dieser hervorragenden Nase im Abgang ein. Am Gaumen
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offnet sich der Wein mit einer schénen Spannung und weicht dann einer cremigen,
zarten Textur, die Noten von reifen Frichten bringt. Die Mineralitat ist spurbar und
verleiht diesem Champagner einen einzigartigen Charakter.

Passt zu

Hummer, Fisch, Meeresfrichten, weissem Fleisch und Kaviar.
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