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Polisy Brut Milléesime 2002

Diverse
Typ Schaumwein
Herkunft Frankreich, Champagne
Produzent Diverse
Ausschanktemperatur 10-12°C
Alkoholgehalt 12 %
Traubensorten Chardonnay, Pinot Noir
Passt zu Apéro, Austern, Geflugel,
Meeresfrichte
Grosse 75 cl
Jahrgang 2002
Artikelnummer 95006589
Bemerkungen

Der Champagne André Beaufort gehort zu den Vorreitern des heute in der
Champagne immer 6fters praktizierten biologischen Anbaus. 1969 entwickelte der
damalige Gutsbesitzer Jacques Beaufort eine starke Allergie gegentber synthetischen
Spritzmitteln und begann, seine Weinberge nur mehr mit nattrlichen Produkten zu
bewirtschaften. Ruckblickend ein wichtiger Schritt fUr seine Nachfahren, die heute
mittels biologischem An- und absolut zurtickhaltendem Ausbau einzigartige

Terroirchampagner auf die Flasche bringen.

Degustationsnotizen

Dies ist ein wunderbar komplexer Champagner mit Noten von Brioche, Aprikose und
Orangenzeste. Am Gaumen zeigt er sich tGberaus elegant mit geschmeidiger, feiner

Perlage und langem Abgang.

Passt zu

Apéro, Meeresfrichten, Sushi, weissem Fisch, weissem Fleisch, weissen Friichten (z.B

weisser Pfirsich).

WEBER-VONESCH AG, Wein und Getranke, Industriestrasse 47, 6300 Zug, Telefon +41 (0)41 760 77 77

info@getraenkezug.ch, www.getraenkezug.ch




